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Hur kOper jag:

Hur koper jag och rullar ut ett automatiserat
egenkontrollsystem?

Inledning

Detta dokument har vi skrivet for dig som ar ansvarig for egenkontroll i storre
organisationer som t ex kommuner, landsting och restaurangkedijor.

Att kopa ett digitalt egenkontrollsystem &r nagot som man inte gor varje dag
For att ge en bild av processen ser ut med kdp och roll-out har vi gjort detta dokument.
Vad bor man tanka pa?

Borja med en analys

Forsta steget i projektet ar att du gor en analys av din organisation och vilka krav som du
har internt och fran myndigheter. Hur manga verksamheter/siter har jag och av dom, hur
manga bor/kan anvanda systemet? Detta ar inget som inte gar att justera senare, men det
ar alltid bra att skapa sig en bild 6ver verksamheterna.

Om det ar en storre organisation kan det vara lampligt att tillsatta en projektgrupp med en
projektledare. Lampliga deltagare ar nagon fran dom olika delarna som &r inblandade. T
ex nagon fran den centrala styrningen, den lokala kokschefen och ndgon kommer att utféra
sjalva momenten i kontrollpunkterna som t ex matning av ankommande gods. Har kan det
ocksd vara intressant att titta 6ver hela egenkontrollplanen och da kan det vara lampligt
att anlita en specialist pA HACCP som kommer att ingd i delar av projektet.

Hur vet jag vilka som b6r anvanda systemet?

Alla verksamheter som anvander egenkontroll idag med aterkommande arbetsuppgifter ar
behjalpliga att anvanda digital egenkontroll. N&ar det géaller automatisk
temperaturévervakning, kan man inventera kyl och frys bestandet. Fasta stora kylar och
frysar ska anvanda fasta noder medan mindre flyttbara kyl/frysar/varmeskap kan klara sig
med matning med handenhet. Detta beror lite pa placeringen av kyl-enheterna. Om man
har enheter utanfor koket t ex i restaurangdelen kan avstand och hinder pa vagen blockera
radiosignalen fran nod till centralenhet. | dessa fall kan en handenhet vara ett alternativ till
fasta noder.
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| stora drag ser processen ut sa har.

En planritning 6ver verksamheten(erna) med kylar och frysar ar ett lampligt forsta steg.
Detta dokument skickar du in till din kontakt hos en systemleverantér som kan skapa en
offert utifran underlaget. Nar du vet kostnaden - bade den initiala setup kostnaden samt
manadskostnaden - kan du (om nodvandigt) forankra kvalitetsinvesteringen i din budget.

Har du manga olika verksamheten inom en storre organisation t ex kommun eller landsting
finns aven mojligheten att satta upp en eller tva pilot verksamheter. P4 sa sétt gor man en
forstudie utifran den egna organisationens unika krav och kan férutse fallgropar innan man
rullar ut till dom manga verksamheterna Grundregeln bor alltid vara att gora sa lite
justeringar i ett fungerade egenkontroll system som majligt.

Nar du har hittat antal verksamheter som skall anvanda den digitala egenkontrollen ar det
dags att titta pa dom specifika verksamheternas behov. | samrad med systemleverantoren
gar ni igenom vilka kylar och frysar som ar lampliga att automatévervakas.

e Skall verksamheten anvanda tradlosa eller tradade (natverksbaserade) noder?
e Ar en handenhet lamplig att anvanda?

Hur ska systemet vara atkomligt? Genom befintlig IT utrustning? T ex datorer som redan
finns i verksamheten eller om verksamheten skall ha en dedicerad sk&rm uppsatt enbart
for den digitala egenkontrollen.

Dina Dbefintliga kontrollpunkter fran din egenkontrollplan skall implementeras och
periodiseras i systemet. | de fall du redan har fardiga kontrollpunkter kan HACCP
specialisten eller systemleverantéren hjélpa dig med att skapa en mall och satta upp
verksamheter. | de fall kontrollpunkterna inte &r lika tydliga, finns det féardiga
kontrollpunkter i systemet. Dessa kontrollpunkter téacker upp grundférutsattningarna for all
mathantering och kan komma att behdva kompletteras med specifika kontrollpunkter for
just dina verksamheter. T ex har produktionskbk och mottagningskok olika typer av
kontrollpunkter &ven om grunden ofta & samma.

Om du behover hjalp med att uppdatera egenkontrollen pa ett mer grundligt satt kan bor
du leta efter HACCP specialister som ar vana att arbeta med digital egenkontroll.

Nar det forberedande analysarbetet ar klart bokas en tid for teknikern att komma och
installera temperaturkontrollens hardvara hos dig. Detta tar nagra timmar per verksamhet
(beroende pa hur manga matpunkter du har) och teknikern ger en kort genomgang av dom
viktigaste funktionerna till temperaturkontrollens hardvara.

En genomgang/utbildning med personalen pa berorda verksamheter. Detta tar ungefar 1-
2 h per verksamhet och denna utbildning riktar in sig pa det praktiska och direkt till
personalen som skall hantera systemet i den dagliga driften.
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Vilka fallgropar finns och hur hanterar man detta?

En av dom vanligaste fallgroparna, ar att man inte har forankrat inférandet av digital
egenkontroll tillrackligt ute bland sina verksamheter. Manga ganger ar reaktionen fran dom
som skall anvanda systemet pa daglig basis initialt negativ. Man upplever att det ar en
tidstjuv och att det blir mer 6vervakning av deras arbete.

Losningen pa detta ar att alltid ta med nyckelpersoner fran den rullande driften i projektet
och lata denna person ha inflytande 6ver implementeringen.

En annan fallgrop ar att inte kontrollera befintligt IT. Om man valjer digital egenkontroll via
Internet bor det finnas Internet i lokalerna. Om det inte finns det sd maste man - pa ett
tidigt stadium - kontakta lokal IT och be dom satta upp nddvéandig IT. | de fall en Internet-
koppling inte kan garanteras av din lokala IT-avdelning, kan man satta upp Internet-
koppling via 3G & 4G (mobilt bredband).

| alla delar av processen ska din systemleverantor alltid vara tillganglig och kan hjalpa till
med fragor och radgivning.

Vad &ar nasta steg?
Om du kanner att ni vill kika narmare pa ett system sa kika garna pa var demofilm eller
kontakta nagon av vara saljare for en demonstration

Ifall du tycker att detta verkar intressant och skulle vilja kolla narmare pa ett digitalt
egenkontrollsystem for just din verksamhet, sa borja med att skaffa fram en planritning
over dina lokaler. Vi gor garna en budgetoffert baserad pa din utrustningslista och era
planritningar.

Om forfattaren

Carl Stromberg kommer fran IT sidan och har lang erfarenhet av webbaserade tjanster.
Han har arbetet med digital egenkontroll sen 2005 bl.a. som projektledare,
produktagare och utvecklare.

ICU Scandinavia AB ar en ledande leverantdr av automatiserade system for loggning, dvervakning och
kvalitetssakring pa laboratorier och restauranger. Vara system Boomerang och Coolguard uppfyller de
regulatoriska krav pa loggning och dokumentation som kravs av verksamheter inom laboratorier,
kyllagring och matsékerhet. 1998 var vi pionjarer inom automatisk temperaturévervakning. Idag har vi
en oslagbar erfarenhet inom omradet och arbetar tillsammans med vérldsledande kunder och partners
for att kunna garantera kvalitet och sakerhet pa laboratorier och restauranger 6ver hela vérlden.
ICU Scandinavia har for narvarande kontor i 3 lander: Polen, Schweiz och Sverige, dar huvudkontoret
ar placerat._ www.icuscandinavia.com
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